
 
 

 
              MENU COMUNION 1 

 
 

 
 

Ensalada de lechuguitas gourmet con lascas de jamón, dados de 
mousse de oca y frutos secos con vinagreta de Módena. 

 
Timbal de calabacín con queso brie y jamón ibérico con salsa de 

pimienta negra al ron. 
 

Surtido de fritos variados caseros con toque suave de limón. 
 
 
 

***** 
 

Atún a la parrilla en cama de panaderas con fritada artesana de 
tomate y verduritas. 

 
y 
 

Secreto ibérico a la brasa con salsa de queso Gorgonzola y 
pétalos de sal Maldon. 

 
 

     Tarta de comunión a elegir  
 

      Tinto Rioja, Claro Navarro, Blanco rueda, Agua, Refrescos 
 
 
 
 

Precio por persona: 46.50€ 
10% IVA INCLUIDO 

 



                                                
 

 
 

 
              MENU COMUNION  2 

 
 

 
Surtido de ibéricos de nuestra bodega con tostas de pan de pueblo 

asadas. 
 

Ensalada de lechuguitas surtidas con langostinos a la parrilla, gulas 
salteadas y espárragos trigueros con vinagreta guarnecida de verduras. 

 
Rolling de pasta brick relleno de arroz negro y sepia salteada con salsa 

de cebolla caramelizada y su crujiente. 
 

                                                              ***** 
 

 
Bacalao confitado a baja temperatura con salsa pil-pil tradicional al 

estilo vasco. 
 

                                                         y 
 

Carrilleras de cerdo estofadas en vino tinto de rioja alavesa con cremoso 
de patata a la mantequilla. 

 
 

 

Tarta de comunión a elegir  
 

Rioja Crianza, Claro Navarro, Blanco rueda, Agua, Refrescos 
 
 
 
 
 
 

Precio por persona: 52.50€ 
10% IVA INCLUIDO 

 



 

 

 

 
              MENU COMUNION  3 

 
 

 
Jamón ibérico de nuestra bodega con tostas de pan de pueblo asadas. 

 
Ensalada de lechuguitas surtidas con chipirones a la parilla, tomates 

cherry fritos y vinagreta de Módena. 
 

Hojaldre relleno de vieras y langostinos en cama de salsa americana y 
crujiente de puerro. 

 
Gambas de Huelva a la plancha con escamas de sal y toque suave de 

limón. 
 

                                                              ***** 
 

 
Taco de merluza a la parrilla en cama de panaderas con bastones de 

verdura y reducción de vino tinto. 
 

                                                         y 
 

Solomillo de ternera a la brasa con pétalos de sal de Añana y pimientos 
del piquillo confitados. 

 
 

 

Tarta de comunión a elegir  
 

Rioja Crianza, Claro Navarro, Blanco rueda, Agua, Refrescos 
 
 
 
 
 
 

Precio por persona: 60.50€ 
10% IVA INCLUIDO 



 
                                              

 
 

 
              MENU INFANTIL 

 
 
 

ENTRANTES: 
 
 
 

                                                      JAMON IBERICO 
 

                                RABAS ARTESANAS 
 

                           CROQUETAS DE JAMON 
 
 
 

SEGUNDOS A ELEGIR: 
 

PECHUGA DE POLLO 
 

                               HAMBURGUESA DE TERNERA 
 

                                        BISTEC DE TERNERA 
 

(TODO CON PATATAS FRITAS) 
 
 

POSTRE: 
 

COPA DE HELADO  
O TARTA COMUNION 

+ 
 

REFRESCO 
 

Precio por niño: 20.00€ 
10% IVA INCLUIDO 



 
 
 
 

 
 
 
 
 


