
 
 
 
 
 

          

     MENU DEGUSTACIÓN    
 

 
PLATO DE JAMON IBERICO SELECCIÓN CON TOSTA DE PAN ASADO AL HORNO                       

Y ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA 

 
 

ENSALADA DE BOUQUET DE LECHUGUITAS CON QUESO DE CABRA, FRUTOS SECOS Y 
DADOS DE MEBRILLO CON VINAGRETA DE MODENA 

 
 

CROQUETAS DE BACALAO AL ESTILO AJOARRIERO CON DE EMULSION DE PIMIENTOS DEL 
PIQUILLO. 

 
 

************ 
 

SEPIA A LA PARRILLA EN CAMA DE PANADERAS CON PISTO DE VERDURAS Y TRAZA DE 
ALIOLI ARTESANO. 

 
***** 

SECRETO IBERICO A LA BRASA CON ESCAMAS DE SAL MALDON Y AUTENTICO MOJO 
PICON CANARIO. 

 
 
 
 

POSTRES VARIADOS, PAN Y 
VINO RIOJA CRIANZA “Alutiz” 

40.00€ 
 

10% IVA INCLUIDO 
ESTOS MENUS SERAN SERVIDOS PARA MESA COMPLETA Y CON RESERVA PREVIA 

 
 

                                                



 
 

  
 
 
 

 
 
 
 
 


