RESTAURANTE-CAFETERIA

MENU DIA DE LA MADRE

sin gluten

Ensalada de lechuguitas surtidas con gulas salteadas, esparragos
trigueros y vinagreta guarnecida de verduras.

% Pulpo a la brasa en cama de parmentier de patata al aroma de

sin gluten

pimenton de la Vera.

Rissotto cremoso de arroz salteado con hongos de nuestros
bosques y aroma de trufa negra.
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% Taco de merluza a la plancha con refrito de ajitos, guindillas

sin gluten

verdes y dados de tomate casse
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Q Solomillo de ternera a la brasa con escamas de sal, salsa

singliten demiglace de Oporto y pimientos del padron.

POSTRES VARIADOS
PAN Y VINO RIOJA CRIANZA “ALUTIZ”
42.00€



