
 
MENUS 

NAVIDAD 
2023 

 
(CON RESERVA PREVIA) 



MENU ESPECIAL 

ENTRANTES PARA COMPARTIR: 

Surtido de ibéricos de nuestra bodega con tostas de pan de pueblo asadas 

con aceite de oliva. 
 

Ensalada de bouquet de lechuguitas con bonito del norte, guindilla verde y 

dados de tomate casse. 
 

Ravioli crujiente relleno de langostinos en cama de salsa romescu 

con polvo de kikos. 

 

SEGUNDO PLATO A ELEGIR: 

Dorada a la parrilla con refrito de ajitos morados, guindilla verde 

y dados de tomate. 
 

Sepia a la plancha en cama de panaderas con pisto de verduras 

y traza de alioli casero. 
 

Presa de cerdo a la brasa con autentico mojo picón canario. 
 

Chuleta de vaca a la brasa con escamas de sal, pimiento del piquillo 

y bastones de patata frita (400 gr). 

POSTRES VARIADOS, PAN Y VINO RIOJA “Amador García” 

31.00€ 

10 % IVA INCLUIDO 

ESTE MENU SERA SERVIDO PARA MESA COMPLETA 



MENU DEGUSTACIÓN    

 

Plato de jamón ibérico selección con tosta de pan asado al horno  

y aceite de oliva virgen extra 

 

Ensalada de bouquet de lechuguitas con gulas salteadas, trigueros a la parrilla y  

vinagreta guarnecida de verduras 

 

Croquetas de bacalao al estilo ajoarriero con de emulsion  

de pimientos del piquillo. 

 
   --∞-- 

Chipirones a la parrilla en cama de panaderas con pisto de verduras  

y traza de alioli artesano. 

 
  --∞-- 

Secreto ibérico a la brasa con escamas de sal maldon y  

autentico mojo picón canario. 
 

POSTRES VARIADOS, PAN Y 

VINO RIOJA CRIANZA “Alutiz” 

37.80€ 

10% IVA INCLUIDO 

ESTOS MENUS SERAN SERVIDOS PARA MESA COMPLETA  

 



                MENU CHULETA 
 

BROCHETA DE CHORIZO A LA SIDRA 

 

--∞-- 

 

 

ENSALADA DE LECHUGA BATAVIA CON TOMATE LAMINADO, CEBOLLETA EN AROS  

Y VINAGRETA DE MODENA. 

 
CON 

 
CHULETA DE VACA A LA BRASA CON PETALOS DE SAL DE AÑANA, PATATAS FRITAS CASERAS  

Y PIQUILLOS DE LODOSA (500 GRS) 

 

--∞-- 
 

POSTRES DE LA CASA 

 

VINO RIOJA DE AÑO “Bodega Ponterva”,  

AGUA Y PAN 
 

27.50€ 

10% IVA INCLUIDO 


